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Tritacarne refrigerati da banco in accialo inox
medie produzioni. La massima igiene delle

rl?lttu metodologia HACCP,

per migliorare Il servizio al cliente. Macchine

robuste, WTH' ed affidabili. Per il dettaglio

alimentare e la ristorazione.

« carrozzeria e tramoggia In accialo Inox AIS| 304

» bocca esterna In acclalo inox AISI 304. Faclle da
smontare per [a pulizia:

: 1 plastra e 1 coltello In acclalo Inox

Unger: 0 B2 mm. 3 pezzi; 0 38 mm 5 pezzi in accialo
inox is0l0 AFESZ R

= marcia avanti. stop e retromarcia con N.V.R. a
bassa tensione (24 Vi

= macchina conforme alle norme o In materia di
igiene & sicurezza e alle norme specifiche del
settore

Il sistema i refrigeraziona consente di lavorare la
carne senza Interrompere la catena del freado, Lo
sviluppo della fora batterica viene bloccato. Il trito
presenta inalterati a lungo il gusto, il colore & le
caratteristiche nutritive. |l tritacarne pud essare
usato anche in modo discontinuo senza dover
smontare |a bocca per puliria e riporia in frigo
* COMPressone armetico @ silenzioso

* termostato elettronico
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the customer. :tuuldv compact ml rl!lahl.

machines. For food stores and catering.

« casing and feed pan In AISI 304 stainless steel

« AISI 304 stainless steel external head, easy to
remove for cleaning

- 1 plate and 1 blade made of stainless

unger: 0 82 mm, 5. 0 98 mm 5 made of stainless
steel lonly AES2 R pleces
= forward running, stop and reverse with low

voitage (24 VI N.VR.
- ne in conformity with o hygiene and safety
C product standards

steal

ulations and spec

« Iow-noise sealed compressor

« slectronic thermostat for precision temperature
control

« ecological refrigerating gas

on n?n

« speclal voltages, B0 Hz

« Stainiess steel table with wheels

Hachoirs d'etal refrigeres en acler Ino

moyennes

le respect HACCP, au beéneéfice

de la :lmull robustes, compactes et

flables. Pour la restauration et le commerce

alimentaire de détall,

* structure et trémie en acier inox AIS1 304

* corps externe en acier inox AISI 304, Facile 3
demaonter pour e nettoyvage
Enterprise: 1 plague et 1 lame en acier inox

- @ B2 mm, 3 pléces: © 98 mm 5 pieces an

acier inox iseulement A/ES2 R)

* marche, arrét et inverseure de marche ANVR. 3
basse tension (24 V)

* COl Ité aux normes i d'hygiéne et de séourité
et aux normes spécifigues du secteur

Le systéme e réfrigération permet de hacher 13

viande sans interrompre 1a chaine du froid. Tout

risque 0e développement oe Ia flore bactérienns

est ainsl éliming, la viande hachée conservant

longuement £a couleur et ses caractéristiques

E 5 et nutritives. Le hachoir peut également
tre utilisé de maniére discontinue sans devoir

demonter le corps pour le Nettoyage et ie replacer

au réfrigérateur

* COMPresseur Nermetique et silencieux

= thermostat éectronigue

. uiz Sans ranger pour |'environnement

* \'UIHEH spéclaux, 60 HZ
* Lable Inox Montée sur roues

Kuhl-Fleischwalfe fur Theke aus Edelstahl fur
mittiere Produktion

den, und ruverlassi
Maschinen. Fur Lebensmittel-Einzelhandel und

Gaststatten.
= Karosserie und Trichter aus Edelstanl AIS1 304
= Schneckengehduse aus Edelstahl aISI 304, Zur
Reiningung leicht auszubauen:
se: 1 platte und 1 Messer aus Edelstanl
Unger: © B2 mm 3 Telle: @ 98 mm 5 Teile aus
E'ge 'L.apl'll[|"|ul|'.!u.-fHZRI:m“‘I . i
PWArtsgandg, stop un CWartsgang mi
mit Niedérspannung (24 V)
= Die Maschine entspricht den o - Bestimmungen

Fe

ohne unmu-emung KUhlkette EHG‘EHMICKIUHG
aer fﬂugﬂ Geschmack, Farbe
und Hahnwert des ha:k 5 bielben Uber lange
Zeit unverandert. Der Flelschwolf kann auch mit
ummrunung;n benutzt werden_ ohne dass das
schneckengehause zUum Reinigung und Kuhiung
ausgebaut werden muss.

= Dichter, lelser Kompressor

= Elektronischer Thermostat

= Umweitfreundiiches Kuhigas

auf Anfrage
* Sonderspannungen. 60 Hz
« Tisch aus Edeistahi mit Radern

Picadoras de
. carne refrigeradas de mutnur
hgliene de los trabajos en el rlJutu de la
ia HACCP mejorar

metodolog para servicio al

cliente. mﬂn:lmhm:. - ]

alimentarios y la imﬂﬂm.

= Bastidor y tolva de acero inox, AlS| 304

« Boca externa de acero inox. AISI 304 Facil
desmontaje para efectuar la limpieza
nterprise: 1 placa y 1 cuchilla de acero Inox

Unger: 0 82 mm, 3 H:s 0 38 mm 5 plezas en

= gas refrigerante ad Impatto amblentale nulio hinsichtlich Hyglene und Sicherheit sowie den acero Inox (solo AVE
e el 1 s {EETE S it ek
o K
+ tavoio Inox con ruote « Maguina conforme con lo establecido por las
NOrmas t én materia oe hglene y seguridan y por
A/E22R A/E32 R las normas especificas del sector
— /82 Elrnﬂlsrtﬁterr ”ﬁﬁ?ﬂﬁ?ﬁm ael f'genvgglbiﬁ? ea el
bocca - head - bouche - Schneckengehause - boca 32/98 u ¥ u
gesarrolio de |a flu;a utalcterlana La carne nlacada
[ produzione - output - production - Stundeniels ‘ presenta por mas tiempo gQusto, color y
pmdﬂgclon " e TUNG * | kg tkgs/min) 50142 4501751 Caracteristicas nutritivas inaiteradas, La picadora de
E"amet ueuel SEr uslaggd:agtmen gr lamunun
g 4 : : scontinuo, sin neces e desmontar la boca
pOtenza - POWEr - puissance - Lelstung - potencia KW (HP 110115 2215 Dara implaria y quardaria en el refrigerador
potenza gruppo e  refrigerated nit e ForMOstano mlectronicg o zi0s0
L] 1|
E"&m - Letstung *m KW (HP) 0.08 (0.11) 0.08 i0.11) « Gas refrigerante sin impacto ambiental
50 netto - net welght - polds net - Nettogewicht - = Voltajes especiales, 60 Hr
;m neto . - kg 40 7 » mesita Inox con ruedas
la Minerva
IIIIII food s@ervico @guilpmant
la Minerva di Chiodini Mario 5. r.l.
CERMET v el Vetrio. 36 - 21 Aowen 2. 40138
5 S el -:390515331?4 fax +38 051
FODD PROCESSING EQUIPMENT unt G, I71a larminenya @ laminana.it

ww lamenanva.it



